SAN ESTEBAN 26 DICIEMBRE
MENU DE MEDIODIA

SAN ESTEBAN VEGETARIANO

APERITIVO APERITIVO

Vieira asada, cremoso de almendras, guancialey — Tartar de zanahoria, mantequilla café paris y
aire de guisante. encurtidos.

ENTRANTE ENTRANTE

Canelon de Sant Esteban con bechamel trufada ~ Canelon de verduras de temporada con demi
y espinacas rustidas. glace vegana.

PRINCIPAL a elegir PRINCIPAL

Bacalao a la catalana, cremoso de espinacas y ali  Tatin salado de puerros con leche de oveja,
oli de manzana. hierbas aromdticas y cebolla tostada.

Picana a la brasa, cremoso de coliflor abumada

y chalotas confitadas con tomillo. POSTRE

Texturas de turrén.

POSTRE

Texturas de turron.

PRECIO — 50 € /persona

INFANTIL

APERITIVO
Croquetas de Jamdn 100% Ibérico.

ENTRANTE
Escudella con galets y pilota.

PRINCIPAL

Caneldon de carn d'olla con bechamel trufada y
espinacas rustidas.

POSTRE

Coulant de chocolate con helado de caramelo y
crumble.

PRECIO — 25 € /persona

*Bebida no incluida.

*Adaptamos a intolerancias, alergias y hdbitos alimentarios.

Reservas: +34 699 824 746 - events@pulitzerhotels.com

The Greenhouse PULITZER

BARCELONA



