SANT ESTEVE 26 DECEMBRE

MENU DE MIDI

SAN ESTEVE

VEGETARIEN

APERITIF

Saint-Jacques rotie, créme d'amandes, guanciale
et écume de petits pois.

ENTREE

Cannelloni de San Esteve avec béchamel truffée
et épinards rotis.

PRINCIPAL au choix

Morue & la catalane, créme d 'épinards et aioli a
la pomme.

Picanba grillée, créme de chou-fleur fumé et
échalotes confites au thym.

DESSERT

Textures de nougats.

APERITIF
Tartare de carottes, beurre Café de Paris et
cornichons.

ENTREE

Cannelloni de légumes de saison avec demi-glace
vegan.

PRINCIPAL

Tatin de poireaux au lait de brebis, herbes
aromatiques et oignon roti.

DESSERT

Textures de nougats.

PRIX — 50 € / personne

ENFANT

APERITIF
Croquettes de jambon 100% ibérique.

ENTREE

Soupe catalane avec boulettes de viande et pites
coquilles

PRINCIPAL

Cannelloni de viande de pot au feu, béchamel
truffée et épinards rotis.

DESSERT

Coulant de chocolat avec glace caramel et
crumble.

PRIX — 25 € / personne

*Boissons non incluses

*Nous nous adaptons aux intolérances, allergies et habitudes alimentaires.

Réservations : +34 699 824 746 - events@pulitzerhotels.com
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